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Zapraszamy do wyjgtkowego miejsca, gdzie tradycja spotyka
sie z pasjq, a smak jabtek towarzyszy nam na kazdym kroku!
~Wies Jabtkowych Smakow” to przestrzen petna inspiracji,
lokalnych smakow i autentycznych doswiadczen, ktére przeniosq
Cie w swiat natury, rzemiosta
i goscinnosci.

Nasza oferta to cos wiecej niz tylko warsztaty i atrakcje - to
sposob na odkrycie bogactwa kultury, historii i smakow polskiej
wsi. MozZesz tu sprobowac¢ domowych przetworow, nauczyc sie
tradycyjnych receptur, wzig¢ udziat w warsztatach
rekodzielniczych i kulinarnych, a takze doswiadczyc¢ zycia w
rytmie natury.

Tworzymy miejsce, w ktorym kazdy znajdzie cos dla siebie -
niezaleznie od tego, czy chcesz odpoczgc¢ na fonie przyrody,
zdobyc¢ nowe umiejetnosci, czy poczu¢ smak dawnych tradycji.

Nasze szkolenia, warsztaty i wydarzenia sq skierowane zarowno
do dorostych, jak i dzieci, turystow, grup zorganizowanych oraz
wszystkich, ktorzy chcqg spedzi¢ czas w wyjgtkowy sposob.

W tym katalogu znajdziesz petng oferte naszych warsztatéw,
szkolen i atrakcji, ktére sprawiqg, Zze Twoja wizyta u nas bedzie
niezapomnianym przezyciem.
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~Wies Jabtkowych Smakow” to cos wiecej niz miejsce - to
historia ludzi, ktorzy od lat z pasjqg budujg przestrzen, w ktorej
tradycja spotyka sie z nowoczesnosciq, a lokalna spotecznos¢
wspoftworzy wyjgtkowe doswiadczenia dla mieszkarncow i gosci.

% Od 15 lat rozwijamy naszq wioske tematyczng, zdobywajgc
3 wiedze i umiejetnosci w roznych dziedzinach - od rekodzieta i
2 kulinariow, po angazowanie spotecznosci i projektowanie
fﬁa przestrzeni wiejskiej. Przez lata uczylismy sie, jak pielegnowac
B lokalne dziedzictwo, jak skutecznie dziata¢ na rzecz naszej

2 spotecznosci i jak tworzyc projekty, ktore realnie zmieniajq
e otoczenie.

da Sami stworzylismy miejsce, w ktorym odbywajq sie nasze
a8 warsztaty i spotkania - starqg szkote, ktorqg przeksztatcilismy w
swietlice, petng zycia, tworczej energii i pasji. To wiasnie tu
dzielimy sie naszym doswiadczeniem, uczymy tradycyjnych
rzemiost, gotujemy wedtug dawnych receptur i pokazujemy, jak
swiadomie ksztattowac przestrzen wokaét siebie.

W Nasza wiedza i praktyka to nie tylko rekodzieto i kuchnia - to
takze lata pracy nad projektami spotecznymi, inicjowaniem
dziatan angazujgcych mieszkancow i projektowaniem
przestrzeni, ktore stuzqg ludziom. Wierzymy, ze wies to nie tylko
krajobraz, ale przede wszystkim ludzie, ktérzy jg tworzq. Dlatego
stawiamy na wspotprace, wspolne dziatanie i dzielenie sie tym,
co najlepsze.

Zapraszamy Cie do ,,Wsi Jabtkowych Smakow” - miejsca, ktére
stworzylismy z pasji i mitosci do lokalnej tradycji. Doswiadcz

z nami tej wyjgtkowej atmosfery i stan sie czesciq historii, ktorg
piszemy kazdego dnia! <%
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WARSZTATY REKODZIELA

Zapraszamy do Swiata tradycyjnego rzemiosta! Pod okiem
Iokalnych artystow stworzysz unikalne przedmioty, ktére zachwyca
swojg duszg i historia.
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[AKLINACZ SWIATEA

Cena wszystkich warsztatow dotyczy grupy liczacej minimum 10 osob,
w przypadku mniejszych grup cena ustalana indywidualnie

Na warsztatach stworzysz wiasnoreczny
lampion parafinowy z zatopionymi suszonymi
kwiatami, lis¢mi, zbozami z tgk, pol i laséw
Starych Jabtonek.

Czas trwania:3 h
Cena za osobe: 80 z1

Lampion wykonany jest z wysokiej jakosci
oczyszczonej parafiny. Podczas uzytkowania scianki
nie nagrzewajg sie ani nie topig. Nalezy tylko
pamietad, ze lampion z wosku - aby odpowiednio
wygladat i stuzyt na dtuzej - powinien miec zapalany
tealight na spodzie, w samym Srodku. Zapal tealight,
wstaw w Srodek lampionu (zwrd¢ uwage, aby
tealight stat idealnie w Srodku) i ciesz sie niezwyktym
spektaklem Swiatta i natury.
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MALOWANIE EKO TOREB

OOV

- 4 Eko i Stylowo. Warsztaty, podczas ktérych istnieje

- zaprojektowanie wiasnej torby z materiatu. Dzi$ kiedy
kt‘ coraz czesciej rezygnujemy z foliowych toreb, a
‘ materiatowe staty sie trendem, stwarzamy mozliwos¢

tworzenia wtasnych kolorowych pomystow. Mozna réwniez
pomalowa¢ torbe =z atrakcjami Starych Jabtonek.
Malowanie na materiale to Swietny pomyst, aby nadac
torbie indywidualny charakter.

Cena za osobe: 60 z1
- Czas trwania 90 min

Dla kogo?

Osoby doroste, dzieci, mtodziez

Biorgc udziat w warsztatach stworzycie
spersonalizowane dzieta sztuki uzytkowej a takze
przyczyniacie sie do ochrony srodowiska eliminujgc
uzywanie plastikowych toreb
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MYDEtKA CUDENKA
OOV

Warsztaty mydlarskie to proste zajecia, na ktorych
eksperymentujemy z formg, kolorem, ksztattem, fakturg

i zapachem. Zajecia polegajg na wykonaniu kostek
glicerynowego mydta wedtug wilasnego projektu. Tak
wiasnorecznie przygotowane mydetka, zostang nastepnie
zapakowane w wybrane opakowania i kazdy z uczestnikow
zabierze swoje mydlane dzieta do domu.

- Warsztat realizowany w max. 15 os. grupie

Czas trwania 120 min
Dla kogo?

Osoby doroste, dzieci, mtodziez

Witasnorecznie zrobione, pachngce i kolorowe
mydetka, to piekna ozdoba kazdej tazienki lub tez
oryginalny pomyst na prezent z okazji np. Urodzin,

Dnia Matki, Dnia Babci i Dziadka, Dnia Dziecka,

Walentynek, Swiat,
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KOSMETYKI NATURALNE
OOV

Warsztaty majg na celu zaréwno dobrg
zabawe, jak i eliminacje z naszego zycia
szkodliwych sktadnikéw i niepotrzebnej
chemii.

Czas trwania 120 min
Cena za osobe: 50 zi

Dla kogo?

Osoby doroste, dzieci, mtodziez

-
¥

W trakcie warsztatéw nauczymy sie prostych
i sprawdzonych receptur, bazujgcych wytgcznie na
naturalnych sktadnikach.

Z warsztatow, oprécz bezcennej wiedzy, wyniesiecie
wiasnorecznie wykonane kosmetyki zaréwno dla
Pani jak i Pana oraz proste i szybkie receptury, do

wykonania kosmetykdéw w domu
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PAMIATKA ZE STARYCH JABLONEK
OV

Na warsztatach stworzysz magnes ze

Starych Jabtonek. Magnesy tworzymy
naszg autorskg metodg. Warsztaty w
max. 15 os. grupie

Czas trwania 90 min
Cena za osobe: 53 z1

Dla kogo?

Osoby doroste, dzieci, mtodziez

Pamigtka ze Starych Jabtonek, ktérg mozesz ozdobic
w dowolny sposob i zabra¢ do domu
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KUBEK Z TWOIM WZOREM

Na warsztatach stworzysz kubek z wzorem
z modeliny. Nauczysz sie podtsaw lepienia
z tej masy oraz wypatu Warsztaty w max.
15 os. grupie

Czas trwania 3h

Cena za osobe: 60 z1

Dla kogo?

Osoby doroste

Stworzysz kubek z unikatowym wzorem
zaprojektowanym przez naszg trenerke. Na zdjeciu
tylko przyktadowy wzor.
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WARSZTATY FLORYSTYCZNE
OOV

Warsztat florystyczny "Jesienne Wibracje"
to kreatywne spotkanie, podczas ktérego
uczestnicy nauczg sie tworzy¢ jesienne
kompozycje z roslin, a opcjonalnie
przygotujg wigzanki na Swieto Wszystkich
Swietych.

Czas trwania 90 min

Cena za osobe: 100 zi

Dla kogo?
Osoby doroste

Efektem warsztatu bedzie wtasnorecznie wykonana
dekoracja lub wigzanka florystyczna, idealna na
jesienne aranzacje lub 1 listopada.
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(ERAMIKA Z ALHAMBRY
OOV

OPIS WARSZTATU

Unikatowe i jedyne w swoim rodzaju zajecia.

Nasze warsztaty sg oparte na wiedzy

i inspiracji z zaktadu produkujgcego kafle do
Placu w Alhambrze - magicznego miejsca, ktore
zachwyca swojg architekturg i bogatg historia.
Pragniemy przekaza¢ Ci pasje i umiejetnosci,
ktore zdobyliSmy podczas warsztatow w tym
niezwyktym miejscu, gdzie uczylismy sie od
najlepszych.

Podczas naszych warsztatow bedziesz miec
okazje nauczy¢ sie roéznorodnych technik
tworzenia ceramiki, w tym rzezbienia,
wycinania, dodawania detali i malowania.
Przyjrzymy sie réwniez tradycyjnym technikom
zdobienia ceramicznych powierzchni, ktore sg
stosowane od wiekdw.

Czas trwania: 5 godzin

Cena za osobe: 150 zl/os

Dla kogo?

Osoby doroste
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WARSZTATY SEZONOWE

BOZE NARODZENIE O v ‘
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Poczuj magie Swiat i stwérz z nami
wyjatkowe ozdoby, ktore wypetnig Twoj
dom cieptem i tradycja!
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0ZDOBY BOZONARODZENIOWE
Y0

“ Anioty z naturalnych materiatéw
@ Tworzone z drewna, Inu, gatgzek, koronek, firanek
@ Kazdy aniot jest wyjgtkowy - dobierasz ksztatt, wzory
i dekoracje

Wianek bozonarodzeniowy - tradycja i natura
@ Wykonany z gatgzek $wierku, szyszek, suszonych jabtek
i cynamonu
@ Wspaniata ozdoba na drzwi lub stét Swigteczny

#Choinki z plecionego winobluszczu

i naturalnych materiatow

@ Recznie wyplatane konstrukcje z gatgzek winorosli i bluszczu
@ Ozdabiane suszonymi owocami, szyszkami, wstgzkami

i lampkami

‘# Swigteczne dekoracje na stét

Czas trwania: 3-5 godzin w zaleznosci od warsztatu
Cena za osobe: 80 -100 zl/os
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BOMBKI - ROZNE TECHNIKI
o0V

TECHNIKI DO WYBORU:

% Bombki Powertex

efekt antycznej rzezby

@ Technika Powertex pozwala stworzy¢
niezwykte bombki o strukturze rzezby

@ Mozesz nadac im efekt postarzenia, reliefow,
ztocen lub antycznych spekan

@ Idealne dla oséb, ktére kochajg unikatowe
dekoracje w stylu vintage i artystycznym

Bombki welurowe - miekkie

i eleganckie

@ Pokryte specjalnym welurem, ktéry nadaje im
aksamitng teksture

@ Ozdabiane koronkami, wstgzkami, peretkami i
ztoceniami

@ Elegancka i subtelna ozdoba dla mitoénikow
klasyki i szyku
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‘# Bombki w technikach mieszanych

- kreatywna zabawa ze sztuka

@ Potaczenie réznych metod: decoupage,
brokatowe efekty, malowanie i zdobienia 3D
@ Mozliwos¢ tworzenia efektow $niegu, lodu,
spekan i pertowych reflekséw

@ Idealne dla tych, ktérzy lubig
eksperymentowac i tworzy¢ unikalne wzory
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Czas trwania: 3 godziny
Cena za osobe: 50 z1
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WARSZTATY SEZONOWE
WIELKANOC 'v v v
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Zapraszamy Cie do wspdlnego tworzenia wyjatkowych ozdéb
wielkanocnych, ktére wprowadzg Swigteczny nastroj do Twojego
domu. W przytulnej atmosferze, petnej zapachu wiosennych kwiatéw
i Swiezych gatazek, nauczysz sie recznie wykonywac palmy, wianki i
artystyczne pisanki.
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WARSZTATY SEZONOWE

WIELKANOC

TECHNIKI DO WYBORU:

Jajka Powertex

Technika Powertex pozwala na tworzenie
niezwyktych pisanek z efektem antycznej rzezby

Mozesz nadac im strukture koronki, reliefu,
spekan lub ztoconych wzorow

# Palmy wielkanocne
Stworzymy wielkanocne palmy z gatgzek
wierzby, bukszpanu i suszonych kwiatow
Nauczysz sie, jak komponowac kolory i ksztatty,
by Twoja palma byta wyjatkowa

<: Wianki wielkanocne

Wyplatane z naturalnych gatazek i ozdabiane
kwiatami, piorkami oraz pisankami

Mozesz stworzy¢ wianek na drzwi, stot
wielkanocny lub okno

Czas trwania: 3 godziny
Cena za osobe: 50 z1




4 L

Zapach pieczonej szarlotki, smak domowego soku jabtkowego, ciepto
ognia w kuchni... Na naszych warsztatach kulinarnych odkryjesz
magie tradycyjnych receptur, poznasz sekrety regionalnych potraw i
nauczysz sie tworzy¢ wyjatkowe smaki z lokalnych sktadnikéw.
Przyjdz, gotuj, smakuj i ciesz sie chwilg w sercu Jabtkowych Smakoéw!
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OPIS WARSZTATU

Zapraszamy na  wyjagtkowe  warsztaty
kulinarne, w ktérych gtéwng role odgrywa
nasze najcenniejsze bogactwo - jabtka! Poznaj
tradycyjne i nowoczesne sposoby ich
wykorzystania w kuchni, odkryj sekrety
domowych przetworow i naucz sie tworzyc
" smakowite dania, ktére zachwycg Twoich
bliskich! @

_ Czas trwania i cena:

) Czas trwania: ok. 3 godziny

s Cena: 70 zt/osoba — wybér 3 warsztatoéw z listy ponizej
T ! Mozemy dostosowac warsztaty do Twoich potrzeb!

fe Tradycyjne wypieki:
' Szarlotke wedtug babcinej receptury &
Jabtkowe racuchy pachnace cynamonem &

Kruche ciasteczka z jabtkowym nadzieniem &

é' Domowe przetwory:
Musy jabtkowe - idealne do deserdw i $niadan =
Konfitury i dzemy z jabtkami i dodatkami (np. cynamon, imbir, zurawina) &
Musztarda jabtkowa - lekko pikantna, aromatyczna, idealna do seréw i mies “®@
Domowy ocet jabtkowy - naturalny eliksir zdrowia

f' Napojowe inspiracje:

Ttoczony sok jabtkowy - naturalnie stodki i peten witamin &

Jabtkowy kompot z przyprawami - rozgrzewajgcy smak tradycji #@

Cydr domowej roboty - jabtkowa fermentacja w praktyce #%§

Herbata ziotowa z suszonymi jabtkami - aromatyczna mieszanka z lokalnych zi6t i jabtek &




OPIS WARSZTATU

Nasze warsztaty gotowania "“Bez Reszty" to innowacyjny
program kulinarny skierowany do réznych grup wiekowych,
ktéry taczy nauke gotowania z zasadami zero waste.

Program ma na celu edukacje w zakresie efektywnego
wykorzystywania zywnosci, planowania ekologicznych positkéw
oraz praktyk zakupowych minimalizujacych odpady.

Warsztaty "Bez reszty" odpowiada na rosngce zapotrzebowanie
spoteczne na dziatania proekologiczne oraz promuje zdrowy i
sSwiadomy styl zycia. Warsztaty te nie tylko wzbogacajg oferte
edukacyjng, ale réwniez przyczyniajg sie do budowania
silniejszych, bardziej zaangazowanych i  ekologicznie
odpowiedzialnych spotecznosci.




Nasze warsztaty gotowanie *“Bez Reszty"
oferujg unikalne podejscie, ktére zapewnia
indywidualne potrzeby i preferencje kazdego
uczestnika. Rozumiemy, ze kazda grupa jest
rézna, dlatego doktadamy wszelkich staran,
aby dostosowa¢ nasze menu i metody
nauczania do specyficznych wymagan i
oczekiwan.

Dopasowanie do wymagan grupy: Przed
rozpoczeciem warsztatow przeprowadzamy
szczegotowy wywiad, aby zrozumiec kulinarne
preferencie i ograniczenia dietetyczne
uczestnikéw. Dzieki temu kazde danie, ktoére
razem przygotowujemy, jest doktadnie
dostosowane do gustow i potrzeb grupy.

Edukacja i praktyka zero waste: Podczas
warsztatéw szczegdlny nacisk ktadziemy na
zasady zero waste. Uczymy, jak maksymalnie

wykorzystac kazdy sktadnik, aby
zminimalizowac ilos¢ odpadow.
Demonstrujemy techniki takie jak

wykorzystywanie warzywnych obierek do
bulionbw czy przetwarzanie "nielubianych"
czesci owocOw i warzyw w pyszne potrawy.

Cena za osobe: 60 z1
Czas trwania 3h

A L

CO GOTUJEMY?

Menu podstawowe:

e Czerwony chtodnik
e Empanada warzywna
e Szarlotka

Menu z resztek:
e chipsy z obierek-pozostatosci po
chiodniku i empanadzie
e kompot jabtkowy z ogryzek i obierek -
pozostatosci po szarlotce
e zupa z lisci rzodkiewki - pozostatosci po
chiodniku

TIPY na pozostate odpadki:
e nawoz ze skorupek od jajek
e iinne
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S/KOLENIA TEMATYCZNE

Rozwq;j i Inicjatywy Lokalne ‘ ‘ ‘
.y

1 Zapraszamy na cykl szkolen tematycznych dla mieszkancéw wsi,
lideréw spotecznych, organizacji pozarzadowych i wszystkich, ktérzy
chcag aktywnie dziata¢ na rzecz swojego otoczenia. Nasze szkolenia to
praktyczna wiedza, inspirujgce przyktady i narzedzia, ktére pomoga

Ci skutecznie rozwijac lokalne inicjatywy!
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Jak napisac skutecznie projekt i zdobyc dofinansowanie?

ol

Masz Swietny pomyst na rozwoj swojej wsi, ale nie wiesz, jak go
sfinansowac? Wiele lokalnych inicjatyw nie powstaje, bo brakuje wiedzy,
jak skutecznie aplikowac o srodki zewnetrzne. Na tym szkoleniu nauczysz
sie, jak znalez¢ odpowiednie granty i dotacje, poprawnie napisa¢ wniosek
oraz skutecznie zarzadzac budzetem projektu. Dowiesz sie, jakie btedy
najczesciej popetniajg wnioskodawcy i jak zwiekszy¢ swoje szanse na
sukces!

Program:

»- 0d pomystu do realizacji - tworzenie projektow spotecznych, kulturalnych i gospodarczych
¢ Jak znalez¢ zrédta finansowania? (dotacje, granty, fundusze UE)

¢ Jak poprawnie napisa¢ wniosek o dofinansowanie?

¢ Jak planowac budzet i harmonogram dziatan?

¢ Jakie btedy najczesciej popetniamy w aplikacjach projektowych?

Dla kogo:

M Dla sottyséw, organizacji pozarzadowych, K6t Gospodyn Wiejskich, lideréw

Czas trwaniai cena

e szkolenie 1 - dniowe, 8h - 1600 z}
e szkolenie 2 - dniowe 16 h - 3200 z}
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Tworzenie strategii rozwoju wsi - od wizji do dziatanio

ol

Kazda wies ma swoj potencjat - ale jak go dobrze wykorzystac¢? Na tym
szkoleniu dowiesz sie, jak stworzy¢ skuteczng strategie rozwoju
miejscowosci, ktora odpowiada na realne potrzeby mieszkancéw. Poznasz
narzedzia planowania, dowiesz sie, jak angazowac spotecznosc i jakie
dziatania przynoszg najlepsze efekty. Razem wypracujemy pomysty, ktére
mogg zmieni¢ Twojg wies na lepsze!

Program:

Krok po kroku - jak stworzy¢ plan, ktéry pobudzi rozwo6j Twojej miejscowosci?
¢ Jak diagnozowac potrzeby mieszkancow?

¢ Jakie sg kluczowe obszary rozwoju wsi? (turystyka, ekologia, kultura)

# Jak angazowac spotecznos¢ w proces planowania?

¢ Jakie narzedzia pomagajg w opracowaniu strategii?

Dla kogo:

M Dla lideréw lokalnych, rad soteckich, aktywistow i os6b zaangazowanych w rozwéj wsi

Czas trwaniai cena

e szkolenie 1 - dniowe, 8h - 1200 z}
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Partycypacyjne urzqazanie wsi - jak planowac
przestrzen wspolnie?

o

Czy plac zabaw, skwer czy sciezka rowerowa powinny powstac bez
konsultacji z mieszkanncami? A moze warto wspdlnie decydowac o tym, jak
wyglada nasza wies? Partycypacyjne planowanie przestrzeni to sposob na

tworzenie miejsc, ktore naprawde stuzg ludziom. Podczas szkolenia
dowiesz sie, jak skutecznie angazowac spotecznos¢ w procesy
planistyczne i jak organizowac warsztaty, ktére prowadzg do realnych
zmian!"

Program:

Jak mieszkancy mogg wspétdecydowac o wygladzie i funkcjonalnosci swojej miejscowosci?
¢ Czym jest planowanie partycypacyjne i dlaczego jest wazne?

¢ Jak organizowac konsultacje spoteczne i warsztaty planistyczne?

¢ Jakie sg dobre praktyki urzgdzania przestrzeni publicznych?

¢ Jak w praktyce tworzy¢ wspolne miejsca spotkan, skwery, sciezki rowerowe itp.?

Dla kogo:

Dla mieszkancéw, sottyséw, spotecznikéw

Czas trwaniai cena

¢ szkolenie 1 - dniowe, 6h - 1000 z
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Tworzenie I promocja lokalnych produktow - od pomystu

do sprzedazy
VOV

"Lokalne produkty to nie tylko smak i tradycja, ale takze ogromna szansa
na rozwoj wsi. Jesli tworzysz wyjgtkowe przetwory, rekodzieto lub inne
regionalne wyroby, to szkolenie pomoze Ci w ich promocji i sprzedazy.
Dowiesz sie, jak budowac marke produktu lokalnego, jak skutecznie go

reklamowac oraz gdzie i jak go sprzedawac - zaréwno na targach, jak i w

internecie!"

Program:

Jak stworzy¢ unikalny produkt, ktory wyrézni Twojg miejscowosc¢?

¢ Czym jest produkt lokalny i jak budowac jego warto$¢?

¢ Jak opracowac skuteczng strategie marketingowga?

¢ Jak sprzedawac lokalne wyroby - offline i online?

# Jakie formalnosci trzeba spetni¢, aby legalnie sprzedawac produkty?

Dla kogo:

Dla mieszkancéw, sottyséw, spotecznikéw, organizacji pozarzadowych, Két Gospodyn
Wiejskich

Czas trwaniai cena

e szkolenie 1 - dniowe, 8h - 1800 z
e szkolenie 2 - dniowe 16 h - 3600 z}
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PRODUKTY

L . =
W2

Kazdy z naszych magneséw to mate dzieto sztuki,

wykonane recznie autorskg metoda.

Dlaczego warto je miec?

() Reczna praca - kazdy magnes jest tworzony
indywidualnie, dzieki czemu nie ma dwoch

identycznych

() Idealne na prezent - wyjgtkowa pamigtka z

duszg, ktéra ozywi Twojg kuchnie

) Motywy inspirowane wsig i jabtoniami

EKO TORBA

Stylowa, praktyczna i w petni ekologiczna - nasza torba
to nie tylko wygodny dodatek, ale takze mate dzieto
sztuki. Kazdy egzemplarz jest recznie malowany
w motywy ze Starych Jabtonek
Dlaczego warto jg miec?
) 100% bawetna
() Reczne malowanie
() Trwate kolory - farby odporne na pranie
i uzytkowanie
) Idealna na zakupy,
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~ PRODUKIY
HandMade with L VE v v @

MASKOTKA

¢ Szukasz wyjatkowego, recznie wykonanego

prezentu? Nasza maskotka ,Jabtuszko” to urocza,
miekka przytulanka, ktéra zachwyci zaréwno
dzieci, jak i dorostych!

Dlaczego pokochasz naszg maskotke?
) Recznie wykonana
@ Mieciutki materiat minky
0 Unikalny design - kazda maskotka jest inna

- Cena za sztuke: 80 z1

Kotko i krzyzyk

Klasyczna gra w nowej, odstonie! Nasza podrézna
wersja ,Kotka i Krzyzyka” zostata wykonana
recznie z plastréow brzozowych. To doskonata
rozrywka na rodzinne spotkania, podroéze i chwile
relaksu na tonie natury!

Dlaczego warto ja miec?
() Reczna praca
() Naturalne materiaty
() Idealna do zabrania w podréz
) Dla matych i duzych - $wietna zabawa dla dzieci
i dorostych

Cena za sztuke : 40 zt
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~PRODUKTY
HandMade with L “*VE v v v

| PRZETWORY Z JABLEK

Stodycz dojrzatych jabtek zamknieta w
stoikach! Nasze przetwory powstajg wedtug
tradycyjnych receptur, z naturalnych
sktadnikow i bez zbednych dodatkéw. Idealne
na kanapki, do ciast, seréw czy jako zdrowa
przekgska!

e musztarda - 15 zt
e musy/dzemy - 15zt

- f/flt . i iv‘r 1
OCET jABLKOWY

Tradycyjnie fermentowany, peten wartosci
odzywczych i naturalnego smaku - nasz ocet
jabtkowy to wiecej niz przyprawa. To zdrowie
prosto z natury!

@ Produkujemy go wedtug domowych
receptur, uzywajgc wytgcznie dojrzatych
jabtek z naszej wsi. Bez konserwantow, bez
sztucznych dodatkow - tylko natura
zamknieta w butelce!

cena za sztuke od 20 zt /200 mi
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DANE KONTAKTOWE

O 516340277
© jablkowesmaki.starejablonki@gmail.com

O Stoneczna Polana 3, 14- 133 Stare Jabtonki
https://jablkowesmaki.pl/kontakt
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